Tanto el cultivo de las plantas como la domesiiicade los animales se dio por
primera vez en Eurasia hacia el 7000 a.C. Esta, Dumda en la parte sudoeste de
Asia — Mesopotamia -, abarca el area que actuatnii@emtamos “Proximo Oriente”.

Claro esta que no se puede explicar el origem d®mesticacion de animales y
plantas de una forma tan simplista como la que emdard algunos autores antiguos
diciendo que los hombres del Mesolitico cambiakdritamente su cultura cazadora los
hombres y recolectora de frutos las mujeres pdolaesticacion de animales y plantas.
El problema es mucho méas complejo, ya que la adaptalel hombre a este nuevo
modo de vida tarda quiza milenios en implantar$mitigamente en su mismo lugar de
origen.

Esta cultura y esta etapa que denominamos Neolfile difundiéndose
lentamente hacia el Occidente europeo y llega &dtersia hacia el afio 3000 a. C.

Primeramente se establecio esta primitiva agucalen las zonas llanas de
Araba, Nafarroa y Lapurdi, mejor dotadas para ¢hbdscimiento y desarrollo de
comunidades dedicadas a esta agricultura incipiente

Mientras en las regiones de Bizkaia, GipuzkoaagMa#& humeda y pirenaica asi
como Zuberoa se practicaba un intenso y florecipatoreo que ha llegado hasta
nuestros dias.

El origen del cultivo de las plantas no fue unopdado por el hombre de la
noche a la mafiana sino mas bien hay que buscato proceso evolutivo en el que el
hombre a base de una experiencia acumulada des siglohaber sido recolector
indiscriminado de granos, frutos y bayas se va pmgooco especializando, luego
selecciona unas cuantas y las aisla cultivandalatepormente él mismo. Es en ese

momento cuando se puede decir que ha nacido leutigra.

1. AGRICULTURA Y ASENTAMIENTO DE LA POBLACION.

El cultivo de las plantas por el hombre es untoddactores determinantes de la

sedentarizacion de éste y como consecuencia de fesfeneno se encuentra el
nacimiento de los primeros pueblos y nucleos urbano

En Euskalerria existen dos tipos de asentamieattadoblacion que quedan
claramente delimitados y que corresponden a la ldndsoria que comprende al Norte

la vertiente cantabrica y al Sur la vertiente mexdinea.
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La vertiente cantabrica es el area del poblamieigperso por excelencia en
donde abundan los caserios aislados y que estaredio de los terrenos de labor que
cultivan.

La vertiente mediterranea es, sin embargo, el aeade abundan los

poblamientos humanos formados por cortas, empinattatiosas calles.

2. FORMAS DE AGRICULTURA.

Teniendo en cuenta que los cultivos estan contidos por la orografia y el

clima, en el Pais existen varios tipos de agricaltagricultura de secano y agricultura
de regadio.

La primera se desarrolla en casi la totalidad a@é,R/a que son cultivos que no
reciben mas agua que la que aportan fendbmenosfatinos en forma de precipitacion.
Dentro de esta zona de secano se pueden haceratweg divisiones: la vertiente
cantdbrica o atlantica de Euskalerria, con preapnhes que en muchos casos
sobrepasan los 1’500mmimafio.

Y otra, ya en la vertiente mediterranea, que tiprezipitaciones mucho mas
escasa, 600/800 mm?mafio, éstas son mucho mas aptas para una agmculticola-
cerealista, que la vertiente cantabrica.

La agricultura de regadio es aquélla que, debildoagsidez del terreno por falta
de las suficientes precipitaciones, el hombre pedionde canales, acequias y otros
ingenios consigue regar amplias regiones, obteoiete esta forma terrenos muy
fértiles en regiones que antes eran paisajes eatkys.

Estas zonas de regadio estan dedicadas a cultiviiia® olivos, maiz y trigo,

asi como una floreciente horticultura.

3. PAISAJE VEGETAL.

La superficie del Pais Vasco esta constituida tpaienos productivos y no

productivos. Entre los primeros hay que destacaiglee ocupan los cultivos, pastos y
los bosques; los segundos son las zonas de recajaas, margas desnudas...

Los cultivos de tipo atlantico se desarrollan anvértiente cantabrica en los
terrenos aptos de los valles y laderas y las espé#gpicas son el maiz, la patata...

Desde principios de siglo XX la plantacion masileconiferas exoticas estan
haciendo que le paisaje de estas regiones canthealraente, ya que muchas zonas de
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bosque que antes eran de especies caducifolias mastezal y hasta de labor se
encuentran convertidas en plantaciones de ellés,essel caso de algunas zonas del
extremo occidental de Bizkaia.

Contribuye a esto la falta de rendimiento de lgdataciones agropecuarias de
la mayor parte de los caserios de Gipuzkoa y Bazkiai que hace que el caserio
tradicional, tal y como lo hemos conocido, esté rsamado seriamente de desaparecer
por lo menos en la inmensa mayoria de los casow) se estudian formas validas y
realistas para su adecuacion a la vida moderna.

En la zona de montafa, en donde abundan los ésremunales o los montes
gue ahora son del Estado, hay bosques frondosastizgdes de montafia.

En los montes de los valles pirenaicos de Navab@andan asimismo los
bosques de pino silvestre y en los altos puertopéstizales. También en el extremo
norte del valle de Roncal se encuentran bosqupsidenegro.

La vertiente mediterranea es en general menosieatada sobre todo en su
parte sur, que esta formada por amplias vegasllammadas y aterrazamientos y suaves
ondulaciones interrumpidas de vez en cuando poasie

En esta zona el paisaje es mucho mas arido, lisosupredominantes son el
cerealista, el vifiedo, la patata, segun la zona.

Por fin, aparte de los regadios, también en ek&esia existe un paisaje
estepizado y desértico en la zona sur y sur ofidet&avarra. Estas tierras son pastos,

casi la mitad, y el resto vifias, huertos y tiedasabor.

4. RELACION DE LA AGRICULTURA CON LA GANADERIA.

En una agricultura tradicional como es la de maosstaserios, en la que las

explotaciones han sido tendentes al autoabastetoni®rmado por pequeias parcelas
con diferentes cultivos, es facil comprender lard¢pendencia de ambas explotaciones
agricola y ganadera.

También en el area de los cultivos de tipo meditero existe esta relacion, pero
en otro grado.

En el primer caso, en el &rea humeda, las expbotas tienen una marcada
aptitud ganadera-agricola-forestal, que viene irsfgueor el relieve accidentado, asi
como por el clima lluvioso. Estos terrenos son @i@en las areas deforestadas por
talas o incendios, para el desarrollo de una gai@gdermada principalmente por

especies de vacuno, ovino, equino y porcino.
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Los excrementos del ganado se utilizan como aparelos pastizales y para el
huerto, asi como el propio ganado vacuno, se alflera arrastras aperos y el carro, ya
gue se trata de tierras en las que es muy difgalltalgunas veces hasta imposible, la
introduccion de equipos motorizados que liberenparie al casero de los penosos
trabajos de cultivo y recoleccion en el campo.

En el &rea del cultivo de tipo mediterrdneo, equa el terreno es mucho menos
accidentado y el clima menos hiumedo, la agricuberancuentra en un grado avanzado
de mecanizacion, y la traccion animal esta desejeaido.

No obstante en amplias zonas incultas y de majtedsi como en las parcelas
dejadas en barbecho se introducen rebafios de ogumsprovechan hierbas y las

rastrojeras, abonando naturalmente al mismo tidogoampos.

5. EXTENSION DE LAS EXPLOTACIONES AGRICOLAS Y SU
ESTRUCTURA.

Uno de los problemas mas graves que tiene plamtisadgricultura del Pais

Vasco es el de la gran parcelacion de sus expbotesi Si a esto afiadimos que en la
zona humeda el relieve es muy accidentado, es ¢algir que no es sencilla una
mecanizacion del campo y, por lo mismo, la prodigddd es muy baja. Como
consecuencia de esto se produce un éxodo de mastwraleo cualificada a los centros
industriales préximos.

En la parte sur la parcelacion es menor, ademasedenenos montafiosa y
poseer un clima mas idoneo para el desarrollo deagricultura cerealista de secano.

De un tiempo a esta parte se estd realizando aliicg de concentracion
parcelaria en Araba y Nafarroa, con la que se gaesiina mayor rentabilidad al poder

introducir las nuevas técnicas de mecanizaciolmatidel campo.

6. LAS OPERACIONES AGRICOLAS.

Tanto la agricultura tradicional como las modert@&sicas agricolas necesitan

de una serie de procesos y operaciones en sualksabi estos no se tienen en cuenta

el rendimiento puede ser muy bajo y el agotamidattas tierras de labor muy rapido.
En la agricultura tradicional de la region himedda utilizado y todavia hoy se

continta utilizando estiércol procedente de losagdas que el casero posee en el

establo, asi como las orinas de estos como abolos dampos de labor.
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En la vertiente Sur del pais, mucho mas secap salas zonas de regadio, el
abono organico era muy escaso y se procedia adextéas cenizas resultantes de la
guemay de la limpieza de “los orillos” y de lostareales.

También se afiadia cal a las tierras cada varos dra corregirles la acidez y
fuesen mas fértiles.

Actualmente y sobre todo en el area de cultivealata, el abonado quimico se
ha impuesto rotundamente contribuyendo de formaackn la fertilizacién y
rendimiento de las tierras.

El agricultor de la zona norte se encuentra me&sage utilizar abonos quimicos,
tanto por sus elevados precios, como porque pasiéeceles procedentes de su cuadra.

En terrenos poco fértiles o aridos, el agricu®ve obligado para no agotar las
tierras, a dejar unas parcelas cada afo sin aufiasa que de esta forma descansen y se
recuperen. Esta técnica se llama barbecho.

En otras ocasiones se utiliza el sistema de dtaie cultivos.

7. LAS TECNICAS TRADICIONALES Y MODERNAS.

Las técnicas tradicionales de cultivo han evol@ito mucho, sobre todo en el

siglo XX, con la introduccion de maquinaria pardabloreo y la cosecha, asi como por
la introduccion creciente de abonos quimicos vy ibelds que han hecho que las
producciones se quintupliqguen y mas en estos (gticren afnos.

Pero tampoco podemos olvidar el papel fundamept@ljuegan en nuestro pais
en la época moderna los estudios, disertacionepsrienentos llevados a cabo por los
Caballeritos de Azkoitia.

En la zona humeda del Euskalerria se comenzalsalabares hacia el mes de
Noviembre. Layando las tierras para que quedageadsd. Mas tarde venia la siembra,
gue se hacia a voleo o en surco. Para que el guate bien enterrado se pasa sobre la
tierra arrastrado por bueyes o vacas la area. Lpaga que las tierras queden bien
desmenuzadas también se suele pasar la esiya finpon cilindro pesado que se
conoce como alperra. Por el mes de Febrero seevaepasar la area y se abona con
estiércol.

Con la llegada de la primavera comienza la opénage escarda, que se realiza
a mano con pequefias afiadas. Por Julio, Agostoyvemajue los trigos estén bien

amarillos y sazonados comienza la cosecha.
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Pero el calendario de labores del campo en difesendégiones del Pais es

distinto al resto, es decir, cada region tienerspip calendario.

8. LOS CULTIVOS DEL AREA ATLANTICA- CANTABRICA.

El clima suave y hiumedo del area atlantica coreimas cortos, pocas heladas,

elevada pluviosidad y veranos templados, hacenstieregion la mas idonea para el
cultivo del trinomio, maiz, pradera, patata quequron el bosque, las raices forrajeras,
las hortalizas y las manzanas, constituyen el mmosdé la agricultura del Pais Vasco
hamedo.

El maiz se introdujo en Euskalerria por el hermaai&onzalo de Percaiztegui,
que lo trajo de América a finales del siglo XVI.

Este cereal, arraigb con fuerza entre nuestros esings, desbancando
completamente al mijo. Es mas, algunos oficios datafia preferian la harina del maiz
a la del trigo.

Este cultivo estd muy extendido por todo el Paisscda humedo y
tradicionalmente todos los caserios poseen algarezelp en la que se cultiva muy a
menudo mezclado con alubia. Recientemente se viantapdo el cultivo de maices
hibridados que dan mucho mayor rendimiento quérémicionales, con el mismo gasto
de mano de obra.

El cultivo de pratenses es también importante & region favorecida por su
elevada pluviosidad que hace que por lo generdesede tres y hasta cinco cortes de
guadana.

La hierba recogida de los prados, es consumidarestd por el ganado
estabulado y sélo hoy se van viendo cada vez maeraido técnicas de moderno
ensilado.

No obstante, el casero no atiende por lo generabdado los prados, ya que
casi exclusivamente los abona con estiércol protedde su cuadra y no utiliza
demasiados abonos quimicos que harian que lasqaiodas de hierba por hectarea
fuesen superiores. Tampoco se preocupa en megwaspecies pratenses anadiendo
semillas de mas poder alimenticio y de mayor reratito.

La patata, asimismo, es cultivada en todas lasotagbnes del Pais Vasco
hamedo.

También las raices forrajeras como el nabo y rerthalason cultivados para

alimento del ganado vacuno. Otro cultivo importagtecreciente lo forman las
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leguminosas y productos horticolas que son muy Weeidos en los mercados de los
nucleos urbanos con la denominacién comercial Pdé$”. Aunque esta produccion no
es despreciable en cuanto a cantidad no es suficgara abastecer la importante
demanda de esta region de alta densidad de pablgqor ello es imprescindible en

los actuales niveles de produccién importar praskibbrto-fructicolas de otros paises.

9. LOS CULTIVOS DEL AREA MEDITERRANEA.

La agricultura de la regiébn meridional del Paig dandamentada en cultivos

cerealistas, en vifiedos y en olivares, principatmenanto el clima como el relieve son
idoneos para el desarrollo de estos cultivos. @antfoduccion de nuevas técnicas de
cultivo, asi como con la adicién a las tierras denas quimicos, se ha conseguido
multiplicar la produccién en pocos afios.

El cultivo predominante es el trigo. Los camporebs y sin grandes declives
han hecho posible en esta zona que la mecanizdeibobampo se pueda realizar sin
grandes dificultades, utilizando sembradoras, drast segadoras, cosechadoras y
empacadoras, que alivian considerablemente loegosade cultivo de cereales. Es por
esto que en toda esta region se haya olvidaddacasidicional estampa de la mano de
obra temporera que, proveniente de la meseta leastgl de la region valenciana, subia
en la época de la cosecha a segar los campos.

Debido al clima y al bajo indice de pluviosidadtdda la zona cerealista, este
cultivo se realiza por el sistema de “afio y vezifapque las tierras no se agoten y
puedan descansar.

En otros casos que la tierra no es de muy buditadase sigue el sistema del
“barbecho”. El abonado de las tierras se realizastos casos los afios que se cultiva el
trigo.

Un puesto importante entre los cultivos de estaazs del de las leguminosas.
este cultivo es muy abundante, sobre todo el dedbas.

El vifiedo es otro de los cultivos importantes alparte meridional del Pais. Se
cultiva éste, tanto en parcelas abiertas como ecabes y en zonas de regadio.

El olivo también es otro de los cultivos tipicad drea meridional del Pais. Pero
debido sin duda a estar éste situado en el liraigentrional del mismo, a existir falta
de mano de obra para la recogida de la aceitundirrgpoca atencion los arboles y

relativamente frecuentes heladas, hace que la grifiusea escasa y de no muy buena
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calidad. Por todas estas razones se observa uatipauhbandono de este cultivo. Su

cultivo suele hacerse tanto solo como asociaddiabe.

10. LA CRISIS ACTUAL DE LA AGRICULTURA.

Aunque la crisis del agro esta generalizada a édais, es mas aguda si cabe

en la zona humeda, ya que las explotaciones sqocke superficie, muy parcelada y
con grandes declives.

La agricultura actualmente junto a otros mediosvide y otras opciones de
trabajo, mas productivos, y menos sujetos, se wgram parte obligado a abandonar la
explotacion agricola del caserio que durante geimeras habian mantenido sus
antepasados.

Las causas de esta crisis podian ser, entre otras:

1. Explotaciones de pequefia superficie en general.

2. Gran parcelacion de la explotacion, que hace difigil y costosa una

mecanizacion racional.

3. Falta de mano de obra joven y cualificada.

4. Instalaciones anticuadas e insanas.

5. Falta de electrificacion suficiente.

6. Falta de servicios sanitarios y veterinarios.

Por tanto, para remediar esta situacion se impaon@poyo firme y real al
agricultor para que por lo menos:

Las explotaciones tengan, como minimo, 10 hectareas

1. Intento en las zonas en que sea posible deagnugamiento de parcelas y

explanacion de los mismos si tienen fuerte desnivel

2. Capacitacion en Escuelas Agrarias de mano deesprecializada.

3. Modernizacién de la maquinaria agricola.

4. Especulacion de las explotaciones, abandonanitisos marginales que no

son rentables.

5. Cultivo de primicias que tienen una buena sam#os mercados.

6. Modernizacién del caserio y establos.
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11. LA VITICULTURA.

En algunas zonas de la costa se cultivan algusmr@elps de vifiedos destinados

a la elaboracion del afamado txakoli.

Hay dos clases de vifia madre de la que se ob#ieteakoli, una es la que
produce el txakoli rosado, y la otra es la que ypredos caldos.

La zona vitivinicola por excelencia del Pais agiidada en la parte sur de Alava,
en la comarca llamada Rioja Alavesa y aledafios;asd en la region que comprende
en Navarra la Tierra de Estella, la Navarra Mediger@@al, en la zona de la Montafia,
lugares alrededor de Lumbier-Liedena, asi coma &ildera Tudelana.

Todas estas vifias, tanto alavesas como navauf@igren el duro golpe de la
filoxera y tuvieron que ser reconstruidas a pakirporta-injertos traidos de Ameérica
gue no habian sido afectados por la enfermedad.

Para el cultivo de los vinos es necesario efedasasiguientes operaciones: la
poda que se realiza de Diciembre a Febrero. Eldoayabonado se hace por Marzo o
Abril. Por Mayo se hace la despergura, luego sdraa vifia y a continuacion se
sulfata. En Junio se realiza la operacion denoraitedirar, que consiste en echar tierra
a la cepa. En el mes de Junio y Julio se hacesgliete, que consiste en arrancar los
brotes que quitan fuerza a la cepa. Y por fin etul@e y Noviembre es la vendimia o
recoleccion de los racimos de uva sazonados.

Tradicionalmente el vino se elabora en grandessiEs llamados “lagos”, en
donde se vierten todos los racimos de uva conspona El propio peso de la uva hace
gue por la parte inferior del lago, que posee uficar, salga el primer caldo, el de
mejor calidad, llamado “yema”, y luego otro denoada “lagrima” y, por fin, después

de un proceso de prensad, se obtiene el vino dsare

12. LA SIDRA

El cultivo de manzanos y la elaboracién de laasids muy antigua entre

nosotros. Esta Gltima se lleva a cabo en el sagaidalonde se obtienen muy buenas
sidras.

Pero las pequeias sidrerias de hace afos, hoginseohnvertido en grandes
naves que elaboran grandes cantidades de sidragmtach base de manzana importada

de otros paises, en su mayor parte.
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La importacion de las manzanas se debe al matiesta las manzanas de
nuestros caserios, producido por:

- Lafalta de mano de obra para la recolecta de asanas.

- La falta de cuidado en que se encuentran la magleriauestros manzanales

afectados por importantes parasitos.

- No realizar ni poda, ni injertado, ni abonado,casno tampoco encalado.

Por otra parte, la sidra natural obtenida del ;mdst manzanas fermentado, sin
ningun tipo de manipulacién y sin afiadidos de nigciase, tiene grandes adeptos. Su
produccion ha estado fundamentalmente circunsalitarea cantabrica de Navarra.

En la historia de Navarra el manzano estuvo mategido en las leyes forales.
Su defensa lleg6 a ser extremadamente meticulosa.

De la misma manera que los manzanos estaban ipladeta sidra ha disfrutado
de una serie de leyes proteccionistas, tenderfeageecer el consumo de la producida
en cada localidad, evitando la introduccién deasitlr otros municipios.

12.1. La sidra en Navarra.

A pesar de la importancia de los manzanales ar¢w Ide la historia de Navarra,
a finales del siglo XIX, se produce una rapida cettin de la manzana sidrera. Esta se
agudiza durante el presente siglo. La producciomedazana se redujo entre 1930 y
1980 a una tercera parte.

En la actualidad sdlo se conserva en puntos asldd la Regata del Bidasoa,
del valle de Baztan y de Bertizarana. La sidranahttonsumida en Navarra procede,
casi en su totalidad de Gipuzkoa y algo de Bizkaia.

12.2. La manzana.

La seleccion comienza por distinguir entre las zaaas corrientes de mesa,
pobres en tanino y de escasa acidez, y las manza@sas. Estas ultimas deben
pertenecer, por su sabor, a la clase acida, a &gamo a la dulce. De hecho, la
proporcién adecuada para obtener buena sidra eslanemanzanas amargas (60%),
dulces (30%) y acidas (10%).

La necesidad de mezclar varias clases de manzsdesras hace preciso
comprar las restantes (si no se tiene mas que doa variedades).

Las manzanas deben recogerse cuando estan biemamgdcon tiempo seco.

Este proceso se inicia a finales de SeptiembneayiZzia en Noviembre.
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La fruta se introduce en comportas y/o en cestosagtanio, que se vacian en

sacos y se transporta sobre carros a los lagares.
12.3. Proceso.

Se denomina trituracion a la reduccion de la maazapulpa. Antiguamente se
troceaba la manzana con tregatzak y se aplastabpisones de madera directamente
en el suelo del lagar.

En la actualidad esto se realiza con la triturad&sta maquina se sitia de tal
manera que expulsa toda la pulpa directamentepaisite del lagar.

Una vez extendida y preparada la pulpa en el lisgarocede a la operacion del
prensado. Es bueno que antes exista un tiempo deracgdn, que oscilara entre 8 y 24
horas. De esta manera aumenta el azucar en elpgta accion del oxigeno en la
pulpa, se uniformiza el aroma de las manzanasfgveeece la fermentacion. Para que
la maceracion sea eficiente es necesario una lvesatigacion del lugar.

Preparada la pulpa comienza la operacién de mtenkas prensas mas antiguas
se denominan dolariak. Su funcionamiento empezal@avez lleno de manzanas el
lagar. Se colocaba encima de la pulpa una sucemotablas y tablones alternos y
entrecruzados, que adoptaban forma troncopiramtdire el Ultimo piso se apoyaba
un tablon grueso, que era empujado hacia abajohpsos, girados manualmente
mediante palos.

Las prensas actuales se mueven por electricidad. Hay de dos tipos:
cilindricas y rectangulares. Las primeras construm cierre cilindrico formado por
tablas verticales separadas unas de otras varibmatibs, espacio en donde se
introduce la manzana. Por estas rendijas al presalar el mosto. En la parte baja
presentan una plataforma circular metalica, en e@®lasienta el cierre cilindrico de
madera, con una acanaladura o boca por dondelsatest. Las prensas rectangulares
constan de un tornillo o eje roscado en el cergradirtesa del lagar, sobre el que sitia
una plancha de madera. Al poner en funcionamidntiormllo la plataforma desciende
hasta aplastar la pulpa.

Las prensadas deben ser lentas y con paradawsiteiaies. Se hacen seis u ocho
prensadas. De este proceso se obtiene el mostanupeeliatamente después de ser
extraido pasara a las cubas para su fermentacam.a&S prensas modernas el zumo
conseguido alcanza el 75% del volumen de la manmzarsada. El orujo o pulpa seca
resultante, sirve para alimentar a los animalegighamente servia para hacer sidra

pitarra.
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El mosto obtenido del prensado pasaba de la zasabaja del lagar, a través de
un canal, a un depésito, tina, antiguamente de ldsgiedra.

Antes de la introduccion del mosto en las cubas fa obtencion de una buena
sidra, es preciso realizar una limpieza exhaustevéas mismas. Con la cuba limpia se
cierra con sebo todos los pequefios resquiciosgpre@en entre las duelas.

Una vez guardado el mosto en la cuba se inidiertaentacion. Esta comienza a
los dos dias de ser introducido el mosto en laasuba temperatura del local influird
decisivamente, debiendo oscilar entre 7°y 15°.

Este proceso tiene dos etapas, la primera es\canidosa. Afloraran al exterior
por el orificio superior de la cuba, restos de raaas, pepitas, pedunculos... Esta
primera etapa puede llegar a durar casi un mesahadose posteriormente el segundo
paso del proceso de fermentacion que es largencsiso. Ahora se clarifica la sidra y
adopta un buen color y aroma. En barrikas pequséiasnecesarias entre cuarenta y
sesenta dias para esta segunda fase. En kupeldsgtarda de cinco a seis meses.

Una vez finalizado el proceso de fermentacion reequera al tapado de las
cubas. Paso importante, que debe desarrollarsé eraento oportuno, pues si se
cierra la cuba antes de tiempo el anhidrido cadmopuede llegar a reventar la barrika.
Si por el contrario se retrasa el cierre existge@ro de que la sidra se estropee.

Por lo general, el sidrero a través del paladarprobara que ha llegado la hora
de tapar las cubas. Antes de colocar el tapon essago impregnarlo de sebo con

objeto de que cierre herméticamente.
12.4. Embotellado.

El embotellado debe hacerse con un tubo de gotralucido hasta el fondo de
la botella, para evitar el contacto con el aird gaesprendimiento de acido carbénico.
Las botellas se guardan verticales durante unogeguias y después se tumban.

Segun el tipo de sidra, esta operacion se reatiza Diciembre y comienzos de
Abril.

Cada sidra se destapa en fecha distinta segualittad de la manzana y la
fermentacion.

La retirada del txotx de la cuba constituia, agteBora, un acontecimiento entre
los vecinos. La apertura de la barrika se dabanacaw colocando un ramo de fresno en

la puerta del caserio.
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13. LA SILVICULTURA.

De todas las regiones que conforman el Pais Vasddavarra, sin duda, la que

tiene mayor riqgueza forestal en los grandes bosdgié®ndosas y coniferas que posee.

Aunque también en otras zonas existe riqueza t&dresmo: en los valles
pirenaicos del Roncal y Salazar, Quinto Real, Bazta

En estos valles y sierras arboreas hay diferezgpscies, por ejemplo: haya,
abeto, pino silvestre...

Aparte de estas especies autdctonas de interésrabda] existen otras
plantaciones de coniferas exéticas que en algumessacomo en Bizkaia y Gipuzkoa
estan ocupando extensiones alarmantes.

Pero habia grandes talas de todos estos arbaienes bélicos, comerciales,
para producir carbon de lefia o para la fabricadétraviesas para el ferrocarril.

El trabajo de los lefiadores, que viven largas teagas en el monte, supone el
talado de los arboles previamente marcados emecathudicado.

En el arrambladero se prepara la madera quitaridoterteza. Luego se van
apilando los troncos ya limpios en varias “manteafia una de ellas separada de la
anterior por medio de dos o tres troncos dispugstgsendicularmente a los otros y que

reciben el nombre de “paratos”.

14. ASPECTOS JURIDICOS DE PROPIEDAD Y TRANSMISION
DE BIENES.

Una de las causas principales de que mas del @)% sliperficie cultivada del

Pais sea propiedad del que la trabaja, hay queaflassin duda en los sistemas
tradicionales de transmision de bienes que haadiefasta nosotros.

Es conocido el hecho de que en el Pais la adhadanasa y a la indivisibilidad
de la misma es muy fuerte, ya que la casa-caseriana propiedad troncal que
transmiten los padres al hijo que han elegido cberedero “para la casa”.

En sus origenes, el concepto vasco de la propiedade caracter comunal o
colectivo, de tal manera que no se adquiria laipdagl individual de un terreno, sino
gue mas bien rea usufructuada una parte del teo@marcal, mientras se trabajase en
él.

15. CALENDARIO AGRICOLA. LOS MESES.
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Tanto las actividades pastoriles como las agisegémaderas, asi como las de
otros grupos que desarrollan su trabajo en grae pda intemperie, estan condicionado
en el tiempo atmosférico que a grandes rasgos gesitasiadas fluctuaciones se repite
periodicamente afio tras afo, resultando ser uarfawportante del éxito.

Es por esto sin duda que el calendario vasco teh® largo de los meses
abundantes referencias a diversos momentos dedosgos agricolas, ya que éstos han
representado, por lo menos en otro tiempo, un gapabrdial en el desarrollo socio-
econdmico de nuestra sociedad.

Asi, si empezamos el afio agricola por Noviembste éecibe el nombre de
“época de la simiente”, puesto que es el mes esgsembran algunos cereales.

El mes de Marzo, se le denomina como el “mes @ed@” o corta en zonas de
Gipuzkoa.

El de Abril recibe el nombre de “mes de la escarda

El de Mayo, “mes de la hoja”.

Junio en Gipuzkoa y en alta Nafarroa recibe elbrende “mes de la cebada”,
mientras que en Bizkaia se le llama “mes de laagiab

Julio comunmente se denomina “mes de la cosec¢haibien “mes del trigo”.

Agosto en algunas zonas se conoce como el “mes. sec

Septiembre recibe entre otros el nombre de Irpli@sto en este mes se recoge
el helecho.

Octubre, por fin, se conoce como “mes de los anel” o “mes de la paja”.

16. EL SANTORAL.

Algunas fechas del santoral catdlico tienen graportancia dentro del mundo

agricola-pastoril, aunque algunas de ellas fuesersws origenes fiestas paganas,
posteriormente fueros cristianizadas, por lo memogarte.

Entre estas fiestas que tienen relacidon en el maggopecuario se encuentra
San Antdn. Este dia se bendicen los animales pasgnvarlos de enfermedades, se da
vuelta alrededor de las iglesias y en muchas caagiacoloca una estampa de San
Antén, ya que es un santo protector de los animales

La Candelaria, San Blas, Santa Agueda, son trgessanportantes en el mundo
rural y agricola.

En la primera se bendicen las velas que luego avaser utilizadas contra las
tormentas; en la segunda, San Blas, se bendicatitosntos, y en cualquier tiempo se
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le invoca en las afecciones de garganta; y lar@res una santa protectora de las
madres y de los lactantes, siendo famosa y muynéxie la costumbre de salir la
vispera de Santa Agueda, cuadrillas de mozos posvide largos palos que van de
caserio en caserio, cantando coplas y pidiendoagos.

Luego llega el carnaval que marca, por decirlg @lsfin de la carnalidad vy el
comienzo de la cuaresma, del ayuno y de la absimen

Estas fiestas que existen en todos los pueblapeos adoptan en nuestro pais
diferentes formas y diversos personajes.

También hay otras fiestas como la de San Mareode lla Cruz de Mayo, la de

San Juan, que marca el solsticio de verano; ladéviguel y la de San Martin.

17. MITOS RELACIONADOS CON LA AGRICULTURA.

Todo el mundo tradicional de los pueblos ruralesservan una importante

urdimbre de mitos y leyendas que intentan explieaforma sencilla aspectos de capital
importancia que tienen un sabor arcaico que noanain mundo primitivo y que en
cierta medida no nos es muy lejano. La transmisi@h hasta nuestros dias de estos
mitos, desde luego indican la trascendencia y ®lbéa que supuso en el cambio de
vida y en la economia la invencién de determind&elodmenos.

Este es el caso, también, del pueblo vasco, qua paerpretar algunos
fendmenos que han sido importantes en su desarpoidcd relatos tan bellos e
interesantes como los recogidos por Barandiard®,hgeen referencia a San Martin-
txiki como el iniciador de la agricultura, ya quasta entonces los hombres no conocian

la semilla de trigo.

18. MEDIDAS.

En el Pais Vasco se han utilizado una serie daspgsmedidas que eran

diferentes entre una y otra region.

Entre éstas hay algunas que, aunque oficialmestdevegente el sistema métrico
decimal, todavia a nivel de transacciones comegiahtre el elemento rural se siguen
empleando.

Asi, entre las medidas agrarias y medidas de sredasten entre las mas
conocidas las siguientes:

En Alava, medidas agrarias:
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1. Una fanega equivale a 25’10795 areas.

2. Una fanega de tierra es la porcion que se s&nthr una fanega de grano.

En Navarra la robada superficial equivale a 8'98ras y las medidas de grano
son el robo, que equivale a 28’13 litros, y el alimyue equivale a 1'75 litros.

En Bizkaia la peonada superficial equivale a 3'8arkhas.
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