1. HISTORIA.

No se sabe desde cuando data la aparicion sidrka en Euskal Herria, ni se

sabe tampoco si el arbol manzano era originariestias tierras o fue importado, sin
embargo hay indicios de que tanto la manzana ca@rsdia eran conocidos por los
vascos desde tiempos muy remotos.

La palabra sagar (manzana) aparece en cantidagedl@os, casa solariegas y
toponimia a lo largo de este pais, de 'sagar aésagardo’ que significa sidra en
euskera, del mismo modo que de 'sagar' derivarsadia manzano.

Hay diferentes teorias respecto de como llegdaazana a Europa, no se sabe si
es autoctona, de Africa o de Asia.

Es extendida la opinibn de que fueron los aratpgienes introdujeron la
manzana en Euskal Herria, siendo totalmente falso.

Del mismo modo, se piensa que pudieran haber Is&l romanos quienes la
importaran de Asia, sin embargo, lo mas probalijérseoces autorizadas y expertas es
que este fruto fuera autoctono y se diera por ger@r espontanea, o fuera importado
de forma natural en tiempos remotos por aves noigest, etc.

Ya en época de Jesucristo los Romanos bebias limooes que extraian de la
manzana 'vinum ex malis' y de las peras 'vinum igg',pla bebida extraida de las
manzanas era en latin en la edad media 'pomacilipomata’. De hay derivan tanto el
‘pomade’ francés y ‘pomarada’ asturiana. La pakillra del castellano proviene del
latin 'sicera’ que a su vez proviene del griegceral. Es probable que los vascos
aprendieran a hacer sidra en tiempos de los Romanos

La plantaciéon de manzanas comenzé a decaer dedpué Guerra Civil. Hasta
entonces, Guipuzcoa poseia enormes extensionesraefértil dedicadas a este cultivo.
La mayor parte de sidra que se consumia en lammavhacia como expresion de los
manzanales de la comarca de Donostia, es decigaisiga, Martutene, Hernani,
Urnieta, Usurbil y Oiartzun, aunque en casi toassrhunicipios se producia sidra para
el consumo domestico o0 en sus sidrerias, gradeasEequenas plantaciones familiares.

Desde los afios 50, con la industrializacion aadkery la consecuente
marginacion del campo, los caserios especializemsrproducciones. El consumo de la
sidra pierde terreno a favor del vino, y los pre@e hunden.

Ante esta situacion, los sidreros gipuzkoanos memgortar manzana de otras

regiones de la peninsula y del extranjero.
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De entonces aqui, la explotacion de manzanaleSigunzkoa, ha aumentado
hasta abarcar 792 hectareas, y un total de 1.80dades de manzana distintas por su
tamafio, nombre, forma, aspecto, color y composicion
1.1. La sidra, su paso deja huella.

Las sidrerias que hoy en dia conocemos apenadagugarecido con las de
antafio. Antiguamente se establecian en los prap®erios y no era de extrafiar comer
en presencia de los animales. La sidra guardadzaeitas y unas mesas de madera
hacian un lugar de sidreria.

Antiguamente los hombres de sociedades gastroaém@ merenderos
efectuaban efimeras visitas a las sidrerias paizapta sidra directamente de las cubas
y seleccionar la que comprarian para todo el aBovisita solia ser tan breve que ni
siquiera llegaban a sentarse e incluso solianrllieveomida consigo. Hoy, en cambio,
el txotx se ha convertido en todo un acontecimiahtpue acude todo tipo de gente.

Respecto al consumo las botellas que antiguanmsmteompraban eran para
consumirlas en casa y ahora la sidra se puedetdegasi en cualquier restaurante, bar
0 merendero.

La manera de elaborar la sidra, en cambio no hwiealo demasiado. Se ha
tecnificado la técnica pero la base de elaborasigoe siendo la misma. Ahora las
mezclas se realizan con mas criterio porque antignge no existian tantos parametro
de analisis y lo que antes se realizaba manualmemyese hace con maquinaria
especifica.

Desde que se crearon, se han ido abriendo unnsdefsidrerias que cada afio
producen miles de litros de este zumo de manzamaéaor de 250.000 litros anuales).
De todos esos litros ni un 10% sera consumido deilartemporada del txotx mientras
que el resto se vendera en botellas para los bsvbse todo de pintxos, que se estan
sumando a la moda de vender sidra por vasos. Ne estrafar, teniendo en cuenta que
el principal objetivo de los sidreros es la sidreetellada.

1.2. “La sidra es cultura embotellada”.

El chef Andoni Luis Aduriz dio el 16 de Enero ensidreria Petritegi el primer
trago oficial a la bebida elaborada en Astigarrabgrito de “Gure sagardo berria”,
rodeado de cientos de personas relacionadas goodaccion del refrescante caldo.

El chef dio inicio a la temporada del txotx en txdlidad de Astigarraga, en el
tradicional acto organizado por el consorcio Sagardconformado por el

Ayuntamiento, asociaciones culturales y sagardetgji munipicio.

26



“La sidra tiene su parte folklorica; para mi esawultura embotellada. Nunca
nos podemos olvidar que nos mantiene vinculadas teedras, la tradicion y nuestro
pasado, y merece mas reconocimientos del que nedetdamos” expresé Aduriz en el
acto previo al especial txotx, celebrado en la Rhgrixea, donde también estuvieron
presentes el alcalde de Astigarraga, Bixente Avdlzma, y Joxe Angel Gofii, secretario
del consorcio Sagardun.

El consejero de Agricultura y Pesca, Gonzalo Si@e3amaniego expresd sobre
la sidra que “ha evolucionado con una madurez esaped seria y consolidada y es
buen antecedente para afrontar dos retos: daraeoy ganar mercado dentro y fuera,
y trabajar de forma conjunta para conseguir unaomayoduccion de manzana
autéctona.

“Ha habido, mejoras importantes, con lo que estasto un punto de partida
para abarcar estos retos, de manera que la sidranséogotipo de venta en el Pais
Vasco”, expuso el titular de Agricultura del GobieNasco.

Samaniego destacé que Alava puede convertirsenepuato de cultivo de
manzanos, cuyos frutos podrian surtir, las sagegotgipuzkoanas. Agregd, no
obstante, que el sello de Denominacion de Origeunlteetodavia un “escenario lejano”
porque “para eso hace falta base de producciom’ saficientes manzanas autdctonas,
mientras que ahora muchas provienen de otras zonas.

1.3. La historia de nuestra sidra.
iTxotx! Ya esta aqui, ya llego. La semana pasadaaeguro la tan ansiada temporada
de la sidra, pero... ¢ de donde viene esta tradizion

La sidra es un producto muy antiguo que surgié guzkoa. Se produce en
todos los caserios de Gipuzkoa y Bizkaia, y tambretos valles himedos de Navarra y
Araba.

En la década de los 40, los manzanales empezapendar fuerza, para dejar
espacio al trigo y al maiz. Aun asi, en los terd® mas historicos de Gipuzkoa,
muchas sidrerias se mantuvieron en pie y le hicitrente a la situacion para mantener
a flote este sector. Gracias a esos esfuerzosaogb que proporciono en los ultimos
20 afios la Diputacion Foral, la sidra ha saliddaade.

Pese a que existen numerosas opiniones y teodesaatel origen de la sidra, la
mayoria de los historiadores coinciden en afirmae tp sidra surgio en los siglos

anteriores a Cristo.
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En las civilizaciones de Egipto, Bizancio y Gre@hconsumo de sidra estaba
muy expandido. En los escritos que se conocen @ ésocas, se puede apreciar el
protagonismo y la importancia que tenia la sidriaesociedad.

Otros historiadores, en cambio, aseguran que eltdamiento de la sidra recae
en los celtas, que fueron los encargados en dilangidr toda Europa. Pero la realidad
es que fueron los arabes, gracias a sus avanzatlaas de agricultura, los que dieron
a conocer las diferentes clases de manzana \clsisdé para producirla a toda Europa.

Aunque en el Pais Vasco también se hacia siteadg$turias el primer territorio
en destacar por su tradicion en el consumo y padacHistéricamente, la sidra y los
manzanos han sido elementos muy preciados ereesterio.

El siglo XX, tras la Guerra Civil, fueron unos afimuy duros para esta bebida,
ya que el régimen de Franco prohibié su producgi@onsumo. Esta situacion hizo
peligrar la supervivencia de la sidra. Pero enaldgs 80, el crecimiento tanto de los
manzanos como del consumo de esta bebida fue samdentasta hoy.

Ahora, cada aflo esperamos con entusiasmo esteoremap y sin darnos
cuenta... ya esta aqui. Asi que, ¢todavia no sgigegas a hacer este fin de semana?
1.4. Homenaje a los impulsores de la sidra en Gipka.

En la época en qué los manzanales de Gipuzkabagsen pleno retroceso y las
sidrerias eran escasas, poco rentables y llenadadafias, alla por los finales de los 70,
surgié una cuadrilla de hombres inquietos que prtorharia el nombre de ESI (Euskal
Sagarraren Ikerle Taldea). Querian investigar rota la manzana sidrera, potenciar la
sidra, y ayudar a los caserios.

A partir de entonces (hablamos de 1982), la Digata Foral de Gipuzkoa
impulso las investigaciones sobre la manzana sidréa plantacion de los manzanos.
Desde esos comienzos sera clave la figura delceémial Ifiaki Larrafiaga.

El 9 de noviembre se celebr6 en el palacio foral acto solemne de
conmemoracion de los 25 afios del nacimiento dejrBnoa de Fomento Pomoldgico.
En este acto, el diputado general, Marcel Olansalt@ los logros del Programa de
Fomento Pomoldgico, y entrego los premios del Castcde Sidras de la Diputacion.

Tras unos afos iniciales en los que estableciaornariedades mas adecuadas
para la elaboracién de sidra, en buena parte medias estudios de Domingo Arina,
los viveros forales han servido de plantones dezaraos a multitud de baserritarras y
propietarios de terrenos. Todos los afios hay @emdosolicitudes. El vivero esta ahora

en Aia, tras muchos afios en Hondarribia y una ebéjga en Asteasu.
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2. LA SIDRAY LOS FUERQOS.

A la hora de explicar los diferentes aspectasuyosidades de la sidra no se

puede dejar de citar su presencia en los diferémess vascos. Multitud de ordenanzas
y leyes van conformando a través de los afios gadegislacion sobre el manzano, la
sidra y la manzana, recogida en viejos libros kilgo de toda la geografia vasca. De
esos documentos podemos deducir hoy la gran imuoatajue tuvo la produccion de
sidra en épocas anteriores.

Antiguamente el manzano estuvo muy protegido laerleyes forales vascas,
esta proteccion no se limitaba al arbol frutal sjue era aplicada también al terreno
donde se situaba el manzano. El Fuero defendiédmrhomento los manzanales de la
incursion de los animales que causaban destrozosniendo multas y castigos a los
duefios de estos. Esta legislacion también recagiaefensa de la manzana o
manzanales de personas que con o sin intenciéalz@uperjuicios en ellas.

La defensa del manzano llegd a ser muy meticukesalictaban disposiciones
por las que no se podia plantar manzanos a caprielmeendo que ajustarse el
propietario de la heredad a las Ordenanzas deteadario, manteniendo una distancia
minima entre manzanos, etc.

Las primeras normas escritas que se conocen kodefensa de los manzanos
en Euskal Herria es en Lapurdi y dictadas por Hic&orazon de Ledn en el afio 1189,
en las que en términos generales se prohibia leadentde todo animal en los
manzanales, asimismo, se castigaba a los malhachoesentraban a robar manzanas.
Pero la primera ley escrita especificando el castigla accion de determinados
animales la encontramos en Baiona y dice que gqligtario de las vacas o de los
bueyes que entrasen en un manzanal debera pagarultaade 60 'sous' por cabeza. La
disposicion dice que el dinero se reparte a padgeales entre el denunciante y el
ayuntamiento en el que se encuentra el manzandépémdientemente de que el
denunciado tenia que pagar al demandante los dafisados.

En un documento navarro del afio 1245 los agoied de Cambo y de Ustaritz
se quejaban al rey de Navarra Teobaldo | por eb d manzanas y de barricas de

sidra.
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En las ordenanzas de Gipuzkoa del afio 1457 peniia el castigo de muerte a
aqguel que cortase o destrozase un minimo de 5edrbonbanzanos injertados no
silvestres que estuvieran en periodo de fruta.

También el Fuero de Bizkaia castigaba con penanderte la tala de arboles
manzanos. En HERNANI, en el afio 1587 se multalss gtopietarios de cabras que
entraran de dia en los manzanales con una mul?4 dearavedies por cabra y 12 por
cabrita. Si entraban de noche las multas se diyglica

En el fuero de Gipuzkoa, Titulo XXXVIIl, se dicgue la plantacion de
manzanos debera realizarse respetando la dis@a&®8 m. entre arbol y arbol, a esta
medida se le denominé 'sagar-lur', todavia engtd IX en los pueblecitos de Sara y
Ainhoa se utilizaba la medida 'hogei oineko', esird@0 pies(1 pie=0,278 m.), siendo

equivalente al 'sagar-lur’

3. LEGISLACION DE LA SIDRA.

Del mismo modo que en la manzana, la legislad®ha sidra tuvo un caracter

proteccionista.

Lo mas probable es que en tiempos remotos lacéidn de sidra era
exclusivamente para consumo doméstico. Mas tardendo primitivos ‘'Herri
sakabanatuak' (pueblos esparcidos) se convirtemdHRlerri bilduak' (pueblos reunidos)
es indudable que la manzana y la sidra comenzaneg@ciarse y a intercambiarse con
otros productos.

La construccion de caminos y la habilitaciéon deerfps abrié cauces no
utilizados hasta ese momento en la comercializad®na sidra. Los fueros vascos
recogian las mismas o parecidas leyes en unos ipiosicy en otros, prohibiendo la
entrada de sidra de otros municipios tanto en ouamtse hubiera consumido el propio,
pero se permitia vender manzana o sidra fuera die roanicipio o territorio. Es decir,
por ejemplo, Tolosa tenia prohibido traer manzansidoa de Hernani, pero podia
vender esos productos en Hernani. A su vez, Hemadlia venderlos en Tolosa pero
tenia prohibido traerlos de esa Villa. Esto acéaam sinfin de litigios y pleitos en las
gue muchas veces intervinieron las Juntas Generales

Dentro de las ordenanzas de la villa de Hernanlaeseccion A, negociado 9
serie 1, se instruyeron los diferentes expedietdesacuerdo a las ordenanzas de 1542. El

primer expediente (Lib.1 exp.1l) del que se tienestancia es el de Esteban de Ollo,
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‘habitante en el territorio de Artiga, parroquia 8an Sebastian el Antiguo’, por
pretender vender sus sidras dentro del cuerpovdidae HERNANI.

En el tercer expediente de esta misma seccidnasa el embargo de una
cubierta de cama en la ferreria de Olaberriagaqadyar la multa de un ducado que fue
impuesta a sus moradores por el Regimiento della, \d sorprender en dicha ferreria
sidra que se comprobd fue traida de Urnieta coiniendo las ordenanzas de 1583.

En el expediente nimero 6, se dice que en los 466% y 1681, el concejo
permitié importar sidra al municipio de HERNANI, d#ala escasez que hubo en esos
afnos, asi mismo, prohibia la venta de manzana® aieéxterior.

La venta de la sidra estuvo por otro lado muy @edmlen Euskal Herria, al
menos hasta el siglo XIX. Al comienzo de cada terag®, los Municipios vigilaban y
regulaban la apertura de las sidrerias. Mas impiarigue la apertura de las sidrerias era
el orden riguroso de turnos para abrir las kupefasualmente el sidrero abre las
kupelas cuando él cree conveniente, antiguamerti& lmuchas mas sidrerias y mas
competencia por lo que la regulacion era indisgaaseEn los ayuntamientos se
nombraba un encargado que procedia a la cata delfas de todas las kupelas de las
sidrerias del Municipio para luego sellar las kapehntes de proceder al sorteo de
apertura.

Al principio de temporada, una vez sellado y numlerias kupelas, se reunian
todos los sidreros y se procedia al sorteo, seduatia en dos jarras de plata tantos
papeles doblados numerados como kupelas habiaomkerzar la extraccion, las
papelitos marcaban el orden exclusivo en el quedén abrir las kupelas. Este orden
suponia que las primeras kupelas se abrias duBatites, después las otras dos otros 8
dias, etc. Asi sucedio por ejemplo en Tolosa Ha&38.

Como curiosidad comentar que en el Fuero de Giyzio su titulo XXXIX y
en el capitulo 2° relativo a incendios dice asé &8toriza a emplear vino o sidra, a falta
de agua, para apagar el incendio, derribando tammbag casas, con indemnizacién si

fuera necesario".

4. LA DECADENCIA.
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La introduccion del maiz supuso el inicio de laatmncia de la sidra y una
verdadera revolucién agricola. El Padre Larramafidina en su "Corografia General
de Guipuzcoa" que el primero en introducir el naizEuskal Herria fue el hernaniarra
Gonzalo Perkaiztegi hacia el afio 1550, pero laaies que ya en 1523 se cultivaba
maiz por primera vez en Europa en las vegas deritdsigor los baserritarras
(labradores), de plantas traidas desde las Anfidapescadores vascos.

A partir del siglo XVII los manzanales empiezanexrécer, sobre todo en los
pueblos del interior, donde las plantaciones dezanaen eran sustituidas por el de maiz.
Por otro lado, el consumo de vino producido en AlgvNavarra se iba extendiendo
paulatinamente por toda Euskal Herria en detrimdat@onsumo de sidra.

El vino, considerado como bebida mas fuerte y apdappara los que realizaban
trabajos duros fue poco a poco introduciéndose an daserios y poblaciones
desplazando a la sidra.

Alava fue la primera provincia en perder sus maalesnsidreros, seguido de
Lapurdi y Navarra, estas dos ultimas provinciamta@eon su pérdida sobre todo a
finales del siglo XIX. Los antafio extensiones denmamales fueron poco a poco
sustituidos por plantaciones de maiz, trigo y vides

Por otro lado, los intercambios comerciales fuen@s rentables con el vino que
con la sidra ya que aquel mantenia mucho mejopsysiedades que la sidra, siendo
esta mucho mas sensible a los trasiegos, transpoxielaciones, de tal forma que poco
a poco la sidra perdié caracter comercial y fuagi@ndose en aquellos caserios que la
producian en pequefias cantidades para consumo titmmés

En Gipuzkoa, a pesar de contabilizar a principibsitgo XX 800.000 arboles
frutales, el descenso del manzano respecto alagéyior es brutal, lo mismo ocurre en
Bizkaia. A principios del siglo XX todos los manates quedan reducidos a
explotaciones cercanas a las huertas familiarasids pocos pueblos. La desaparicion
del manzanal de sidra es un hecho.

¢, Como es posible la desaparicion de una culturartagua como la de la sidra
y el manzano?, ¢Por qué sufre una aceleracionl lesdgpérdida a principios del siglo
XX? .

5. EL SIGLO XX.
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En Alava, aunque en 1885 todavia en Gasteiz s@iaesidra alavesa, dedicada
de lleno a los vifiedos, cereales y cultivo de ltatpa se olvidd definitivamente de
plantar manzanos y de hacer sidra.

En Navarra ocurrié otro tanto, en 1917, fechéaejue se hizo un recuento total
de manzanos en Euskal Herria, Navarra doblaba &aBizen numero total de
manzanos, sin embargo, a excepciéon del reductoede @ Bidasoa y sus alrededores
donde sobreviven algunos lagares, la producci¢sidta de Navarra queda reducida a
nada.

Otro tanto se puede decir de Iparralde, dongdduccion de sidra desaparece
totalmente en el pasado siglo, antiguamente urragage de la sidra se embarcaba en
barcos que desde Baiona iban a faenar a alta madedos arrantzales pasaban largos
periodos pescando bacalaos y ballenas. Al desa&pareltsminuir la otrora supremacia
pesquera vasca por un lado, junto con la masivgranion por falta de trabajo hacia el
norte y a América desembocé en la pérdida deldertmultivo del manzano.

Gipuzkoa, situada en el corazon de Euskal Herri ésico territorio vasco que
mantiene fielmente la costumbre de cultivar mangaydabricar sidra, bien por su
situacion geografica, o por los hombres ilustres jgasaron por la Diputacion, lo cierto
es que Gipuzkoa a pesar de las guerras y calamsitt@deabido mantener las tradiciones
de sus antepasados. En esta provincia en los afinte se fabricaba todavia un
promedio de 30 millones de litros de sidra, sin @mb, el afio 1967, siendo ya la Unica
provincia vasca que producia sidra fabricé la rettucantidad de 1.250.000 litros, la
menor de toda su historia. La produccién del afi®81l@onda alrededor de los 8
millones de litros de sidra por lo que puede dgae poco a poco la produccién ha
comenzado a recuperarse, sin embargo esta muy degjokas cantidades que se
manejaban en esta provincia a principios de siglo.

Desde 1930 hasta comienzos de la guerra civil lputacion gipuzkoana
foment6 y apoyo al baserritarra en el cultivo ydagio del manzano. Sin embargo,
durante la guerra civil, el retroceso de los maogande la sidra fue brutal.

El aflo 1936 hubo muy poca manzana y no se fabpemas sidra. Al afio
siguiente la produccion de manzana fue muy buerm® pes arboles estaban
abandonados sin mano de obra que fuera a recagendazanas. Estos quedaron a
merced de los ancianos y nifios de los caserios,pgoe pudieron hacer mas que

recoger lo suficiente para el propio sustento.
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En 1939, terminada la guerra y en medio de una gnaeria, se comenzo a
realizar sidra en unos pocos lugares, sin embargwoiha del manzano ya se habia
producido.

Después de la guerra civil, el baserritarra gipamkose dio cuenta de las
ventajas que suponia el plantar pinos, que se albmplpara hacer papel y material de
construccion, con la particularidad de que el pinonecesitaba mano de obra, de esta
forma, comenzd la plantacibn masiva de pinos abantito los poco maltrechos
manzanos que subsistieron a la guerra civil. Da &xtma, si el maiz supuso el
comienzo del retroceso del manzano en el siglo ¥Mpjno fue motivo de su definitiva
extincion en algunas zonas de Bizkaia y Gipuzkoa.

Por otro lado el consumo de otras bebidas commelywsobre todo la cerveza,
hizo que en la década de los 50, se fueran cerfasdmcas sidrerias que quedaban en
los nacleos urbanos y abriéndose otro tipo de lestiafientos.

Hoy en dia asistimos a un resurgimiento del fen@ntenlas sidrerias, asi como
del consumo de sidra. A partir de la década d8@okas sidrerias se volvieron a poner
de moda en Gipuzkoa. En los caserios se vio gsidria podia ser un complemento mas
a su economia, desgraciadamente los antaiio maezagaé habia en Gipuzkoa
desaparecieron y se han visto obligados a impantarzanas de Asturias, Galicia o
Francia. Del mismo modo, se ha mecanizado la fatido de la sidra.

La Diputacion de Gipuzkoa esta realizando un tabaggnifico para educar a
estos productores, tanto dando ayudas economicas lpaplantacion de nuevos

manzanales como en la introduccién de nueva matait@ produccion
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